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LA GASTRONOMÍA, IMPORTA



BCC, UN PROYECTO DIRIGIDO A DESARROLLAR EL 
POTENCIAL DE LA GASTRONOMÍA
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#SER profesional





LA GASTRONOMÍA 

ESTÁ DE MODA



#VISIÓNGLOBAL
#CADENADEVALOR
#INNOVACIÓN













CADA VEZ SE COCINA MENOS EN CASA



Presenta Julia Wolfson, en Cook&Food Symposium 2015



LA IMPORTANCIA DE COCINAR







VISIÓN GLOBAL
COMER CONSCIENTE



COCINAR PRODUCTO
SALUD 
PLACER

COMUNIDAD
SOSTENIBILIDAD
CULTURA
VALORES



PROMOVER EL COCINAR



https://www.youtube.com/embed/Cy457nCH_aw?rel=0&autoplay=1








“Si bien el objetivo principal de tu profesión es ofrecer felicidad y provocar

emociones, a través de tu trabajo o colaborando con expertos en la materia del

ámbito de la salud y de la educación, tienes una oportunidad única para transmitir

este conocimiento al público, ayudándole, por ejemplo, a adquirir buenos hábitos de

cocina y a aprender a tomar decisiones saludables respecto de lo que comen”.

Extracto de la Carta Abierta a los cocineros del mañana, Lima, 2011
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