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ESTA DE MODA
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Las mejores video recetas
en tu ANDROID

Itripadvisor:

EROSKI CONSUMER
Tu aplicacion de recetas
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Culinary transition
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Presenta Julia Wolfson, en Cook&Food Symposium 2015
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https://www.youtube.com/embed/Cy457nCH_aw?rel=0&autoplay=1










Extracto de la Carta Abierta a los cocineros del manana, Lima, 2011

“Si bien el objetivo principal de tu profesion es ofrecer felicidad y provocar
emociones, a través de tu trabajo o colaborando con expertos en la materia del
ambito de la salud y de la educacion, tienes una oportunidad Unica para transmitir
este conocimiento al publico, ayudandole, por ejemplo, a adquirir buenos hdabitos de
cocina y a aprender a tomar decisiones saludables respecto de lo que comen”.
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